


GLASSICRE

MARGHERITA
MARINARA
QUATTRO FORMAGGI

STRACCHINO E RUCOLA
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AMALFI
mozzarella di bufala D.0.P, pendolini, basilico, olio evo

CAMPAGNOLA
fiordilatte, erba cotta, salsiccia, parmigiano

DELIZIOSA
fiordilatte, gorgonzola D.0O.P, speck

ESOTICA
fiordilatte, insalata, salsa rosa, gamberi, pendolini, maionese

GOLOSA
crema ai formaggi tartufata, fiordilatte, pancetta nostrana,
scamorza affumicata, funghi chiodini, prezzemolo

RADICCHIOSA

fiordilatte, gorgonzola, radicchio, noci, aceto balsamico,
scaglie di parmigiano

RUSTICA

fiordilatte, melanzane, salsiccia, pendolini, parmigiano

TARTUFATA
speck, fiordilatte, funghi freschi, fontina D.0.P, scaglie di tartufo,
olio tartufo

TIROLESE
fiordilatte, speck, scamorza affumicata, funghi chiodini, prezzemolo

TREVIGIANA
fiordilatte, stracchino, radicchio, pancetta nostrana

TROPEA
fiordilatte, cipolla rossa, porcini, salsiccia, parmigiano, prezzemolo

VALTELLINA
fiordilatte, pendolini, prosciutto crudo, rucola, scaglie di parmigiano
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AMATRICIANA
pomodoro, peperoncino, pancetta, pecorino romano

ATOMICA
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, cipolla rossa, wiirstel, ventricina

CALABRESE
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, peperoni,
ventricina, peperoncino

CANADESE
pomodoro, fiordilatte, funghi freschi, carciofi, peperoni, olive, wurstel

GOLFO DI NAPOLI
pomodoro, mozzarella di bufala D.0.P. acciughe, capperi,
olive, origano

ORTOLANA
pomodoro, fiordilatte, melanzane e zucchine grigliate,
pendolini, prezzemolo

PARMIGIANA
pomodoro, fiordilatte, melanzane, prosciutto cotto, parmigiano

SORRENTINA
pomodoro, mozzarella di bufala D.0.P, pendolini, basilico,
olio evo, origano

TONNO E CIPOLLA
pomodoro, fiordilatte, cipolla, tonno

VERACE
pomodoro, stracciatella, alici, olive taggiasche, basilico



Lidea di URUBlANCU € nata

con l'intento di creare una pizzeria diversa.
La nostra ricerca di materie prime

di eccellenza é continua e dove possibile
privilegiamo sempre i prodotti locali.
L'impasto viene prodotto ogni giorno
nel nostro laboratorio e fatto lievitare
almeno 24 ore.

Questa lievitazione e la scelta accurata
delle farine garantiscono alla pizza
un’altissima digeribilita e un gusto

e fragranza unici.

La passione e I'amore per questo lavoro...
€ il nostro valore aggiunto.



DROBIANCU

| 77 ERH

ferment| di gu_st_o

pizza in pala e pizza al b’ia'-tt'c')'
VIA BRODOLINI 15/1 - MAROTTA (Pu)
TEL. 0721 969877 3

@ Orobianco Pizieria, i
www.orobiancopizzeria:it.




